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Zatizeni k prodlouZeni skladovatelnosti nakrdjené zeleniny a/nebo ovoce v &erstvém nebo
konzervovaném stavu

Oblast techniky

Technické feSeni se tykd zatizeni uréeného k prodlouZeni skladovatelnosti nakrajené zeleninmy
a/nebo ovoce v erstvém nebo konzervovaném stavu.

Dosavadni stav techniky

Nakrijend zelenina i ovoce rychle podléhéd oxidatnim zméndm. To znemoZiuje v gastronomic-
kych zafizenich pfipravovat smés porcované zeleniny a ovoce na oblohy, §védské stoly, salaty v
predstihu, tedy s vyuZitim doby, kdy napiiklad kuchyi m4 méné zakézek. Neuplatn&né zelenino-
vé a ovoené suroviny, i kdyZ jsou uloZeny v chiadicim zafizeni, ztrdci po uréité kratké dobé& -
fadové v hodindch - plvodnf svéZi vzhled a dochazi samozfejmé i k vyraznému sniZeni jejich
nutri¢ni hodnoty. Velka &4st hodnotnych zeleninovych a ovocnych surovin tak konéi po nakrije-
ni nevyuzita v odpadu.

Ve snaze zuZitkovat alespoit do uréité miry takové suroviny je nékdy uplatfiovina snaha misit
star$i davku s erstvou smési. Tyto pokusy vSak obecné kondi fiaskem a Jedmym jejich disled-
kem je znehodnoceni piidané erstvé nakrijené smési.

Obdobny proces stdmuti probih4 také u konzervovaného ovoce nebo zeleniny - ani tyto suroviny
nejsou po nakrdjeni a vystaveni oxidalnim vliviim dostateiné stabilni a jejich pouZitelnost je
pomémé kratka.

Starosti o efektivni hospodafeni s témito surovinami nejsou jen doménou restauraci, ale podobng
Je tomu i v domécnostech u vétdich rodinnych oslav, jako jsou naptiklad svatby &i zahradni
party. V horkém podasi dochazi ke zméndm vzhledu i nutri€ni hodnoty ovoce a zeleniny. Hostitel
Je pro dodrZeni kvality nabidky salatii &i obloZenych mis nucen neustdle &erstvé pripravovat a
upravovat dal3i zeleninu &i ovoce.

Podstata technického fedeni

Uvedené nevyhody a nedostatky do znaéné miry odstrafiuje zatizeni k prodlouzeni skladovatel-
nosti nakrijené zeleniny a/nebo ovoce. Podstata technického feSeni spoéiva v tom, Z¢ zafizeni
obsahuje z4sobnik alespoii jednoho konzerva¢niho plynu, opatfeny ventilem, p¥ipojenym na
trysku, kterd usti do konzervaéniho prostoru nad skladovacim prostorem obsahujicim zeleninu
a/nebo ovoce a oddélenym od okolniho prostfedi.

Zafizen{ podle technického feseni mé s vyhodou konzervaéni plyn tvofeny smési dusiku a oxidu
uhli¢itého v hmotnostnim poméru 30:70 a2 80:20, pfiéem? jeho obsah v konzervaénim prostoru a
skladovacim prostoru &ini 94 az 98,5 % hmotn., s vyhodou 96,5 aZ 97,5 % hmotn. z celkové
hmotnosti plynit nachazejicich se v konzervadnim prostoru a skladovacim prostoru.

Zarizeni podle technického feSeni méa s vyhodou konzervadni prostor oddélen od okolniho pro-
stfedi potravinatskou folii nebo poklopem.

Vyhodou zafizeni podle technického fedeni je pfedeviim jeho jednoduchost a snadni pouZite]-
nost v gastronomickych zafizenich i v domacnostech. Vyhodou ve srovnani s dosud pouivanymi
prostiedky pro konzervaci je také skutednost, e nakrajena zelenina a ovoce se nemusi uchovavat
v chladnice, stadi pouze chladn&j$i mistnost.

Uvedena smeés plynd neovliviiuje chufové a senzorické vlastnosti, které jsou vyznamné pfede-
vEim u erstvé zeleniny a ovoce pfipravované pro slavnostni pHleZitosti. Oddéleni od vzdugného
kysliku od nakréjené potraviny zdsadnim zplisobem snifuje ztraty obsahu vitaminii a antioxi-
dantt obsaZenych v zeleniné a ovoci zplsobené oxidadnimi vlivy.




25

30

35

CZ 23820 ul

Ptehled obrazkia na vvkresech

Pfiklad konkrétniho provedeni zafizeni podle technického fefeni je znazomén na philoZeném
vykrese, kde znaéi obr. 1 schéma zafizeni s jednotlivymi funkénimi ¢astmi.

Piiklad provedeni technického fefeni

Zatizeni znazornéné na obr. 1 ptiloZzenych vykresii ma zasobnik 1 obdobného tvaru jako zésobnik
na dopliiovani plynu do zapalovaéi, zasobnik 1 je vybaven ventilem 2 a tryskou 3 obdobného
provedeni, jaké je pouZita napfiklad u $lehalky ve spreji nebo oleje ve spreji. Na tuto trysku je
nasazena tenka pryzova hadicka odpovidajiciho primeéru, ktera asti do konzervaéniho prostoru 4
umisténého nad skladovacim prostorem 3. Zasobnik 1 obsahuje jako konzervaéni plyn smés du-
siku a oxidu uhlié¢itého v hmotnostnim poméru 55:45.

Toto zaFizeni pracuje tak, Ze do skladovaciho prostoru 5 se umisti nakrdjené zelenina (ovoce),
zbyvajici volny konzervaéni prostor 4 se od okolniho prostiedi oddéli a propoji se hadikou s
tryskou 3. Ze zasobniku 1 je vy$e uvedenym konzervaénim plynem skrze ventil 2 a trysku 3 sy-
cen konzervacéni prostor 4 a nasledné i skladovaci prostor 5 aZ do koncentrace 97 % hmotn.

U uloZené potraviny &erstvého ovoce a zeleniny se prodluuje trvanlivost skladovaného vyrobku
pii ur¢ité chladirenské teploté nejméné na pétinasobek pilvodni doby, aniZ by bylo nutno dile
sniZovat teplotu. Vyjimedné neni ani desetinasobné prodiouZeni trvanlivosti. U konzervovaného
ovoce ¢i zeleniny se pii aseptickém skladovani prodluzuje trvanlivost nejméné o mésic.

Jiné provedeni z4sobniku 1 vhodné pro stiedni a vétsi provozy (neznizomeéno) piedstavuje tla-
kova lahev s inertnim plynem (bomba), opatfena ventilem 2, ke kterému je uchycena kovova
nebo pancéfovana hadit¢ka odpovidajiciho priméru. Hadi¢ka miZe byt pro lep$i manipulaci opat-
fena koncovym ruéné ovladanym ventilem (neznazoméno).

Zarizeni podle technického Fedeni mOZe mit v zasobniku 1 jako altenativu konzervaéniho plynu
umistén inertni plyn, napfiklad argon.

Priimyslova vyuZitelnost

Zarizeni podle technického feleni je vhodné jak pro restaurace a jidelny, tak i pro domdcnosti,
napiiklad p#i pfipravé vétiich rodinnych akei - svateb, promoci, oslav narozenin, zahradnich
party, spolefenskych setkanich.

NAROKY NA OCHRANU

1.  Zaf{zeni k prodlouZeni skladovatelnosti nakrdjené zeleniny a/nebo ovoce v Cerstvém nebo
konzervovaném stavu, vyznadéujici se tim, Ze obsahuje zdsobnik (1) alespoii jednoho
konzervaéniho plynu, opatfeny ventilem (2), pfipojenym na trysku (3), ktera usti do konzerva¢-
niho prostoru (4) umisténého nad skladovacim prostorem (5) obsahujicim zeleninu a/nebo ovoce
a oddélenym od okolniho prostiedi.

2.  Zafizeni k prodlouZeni skladovatelnosti nakrajené zeleniny a/nebo ovoce podle naroku 1,
vyznadujici se tim, Ze konzervatni plyn je tvofen smési dusiku a oxidu uhli¢itého v
hmotnostnim poméru 30:70 a¥ 80:20, pfi¢emz jeho obsah v konzerva¢nim prostoru (4) a sklado-
vacim prostoru (5) ¢ini 94 aZ 98,5 % hmotn., s vyhodou 96,5 az 97,5 % hmotn. z celkové hmot-
nosti pltynii nachazejicich se v konzerva¢nim prostoru (4) a skladovacim prostoru (5).
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3. Zafizeni k prodlouZeni skladovatelnosti nakréjené zeleniny a/nebo ovoce podle naroku 1,

vyznadujici se tim, Ze konzervatni prostor (4) je odd&len od okolniho prostied{ po-
travinaiskou folii nebo poklopem.

1 vykres




C7 23820 U1

Obr. 1
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