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Utad prumyslového vlastnictvi v zapisném Fizeni nezjistuje, zda ptedmet uZitného vzoru
splituje podminky zptisobilosti k ochrang podle § 1 zak. &. 478/1992 Sb.
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Dort stavebnice

Oblast techni

Technické feSeni se obecné tyka dort stavebnice sklddajici se ze souboru jednotlivych &asti urce-
nych pro vyrobu hotového a vizudlné jednotného cukréiského vyrobku - dortu, kterou lze piipad-
né vyuZit i k vyrobé dalich cukrafskych vyrobki.

Dosavadni stav techniky

Obvyklym postupem pii vyrobé dortu je nezbytna pfiprava veskerych surovin a potfebnych po-
miicek vetné stanoveni pfedpoklddaného koneéného provedeni estetického vzhledu. Predpo-
klad4 se, Ze zhotovitel ma uréitou znalost postupi a dostatek veskerych surovin, pomiicek, deko-
raénich materiali a v neposledni ¥adé i jistou davku zkuSenosti a zru€nosti pro Gsp&iné dokon-
¢eni poZzadovaného provedeni.

Obvykle se pfipravi ze zakladnich surovin hmota, ze které se upe€e zakladni tvar korpusu dortu a
po vychladnuti se na néj, pfipadné i dovnitf, nanese néplii a po zchlazeni a dostateném ztuhnuti
napiné se miZe korpus dortu zdobit do findlniho poZadovaného estetického provedeni.

Dosavadni stav techniky se zaméfuje pfevazné na vyrobu hotovych vyrobki a vie co s okruhem
vyroby, skladovani a pfepravy souvisi, dle samostatné na okruh pomiicek usnadiiujicich postupy
pii vyrobé, na okruh dekorativnich materidlii ve formé poZivatelnych nebo nepoZivatelnych
komponentd, na okruh technickych zafizeni pouZivanych pii vyrob& nebo na okruh surovin a
jinych latek zlepSujici zpracovéni, chut’ nebo vyrobu dortu.

Nevyhodou dosud vyrabénych dortt je viak jejich kratka trvanlivost, naro¢na manipulace, vyso-
ce ndkladna mobilita, nejednotnost estetického provedeni nebo kvalitativni nestélost.

Podstata technického Fefeni

Cilem tohoto technického fefeni je takové provedeni vyrobku, které poskytuje oproti dosavad-
nimu zplisobu piipravy a vyroby cukrafského vyrobku ve formé dortu jednotny esteticky vzhled a
neomezenou mobilitu pfi minimalnich narocich na skladovéni, manipulaci a pfepravu.

Uvedeného cile je dosaZeno vytvofenim dort stavebnice obsahujici zakladni pe€ici formu, bud’ v
papirové, plastové, kovové nebo jiné pevné podobe, ktera je uzplsobena pro minimalni teplotni
zatiZeni cca +200 °C véetné. U popisované stavebnice pro vytvéafeni vzhledové jednotnych dorti
miZe mit vyznamnou duleZitost tvar pecici formy. Technické feSeni navrhuje takovy tvar formy,
jenZ vyhovuje Gspé$nému zpracovani a nendroénému provedeni zékladnfho prvku dortu, nejlépe
ve tvarech jako je kruh, &tverec nebo obdélnik, ale také i v jinych tvarech, napf. ve tvaru srdce,
hvézdy, kvétiny a jiné tvary, které slouzi jako zaklad pro vyhotoveni korpusu dortu. Forma tvofi
zakladni strukturu a celkovy tvar dortu.

Ve vyhodném mozném provedeni je soucasti dort stavebnice namichané such4 sypka smés pfi-
pravena ke zpracovani a k vyrobé dortového korpusu, ktera kromé vody obsahuje veskeré suro-
vinové sloZky potiebné k vyrobé zdkladni hmoty a nenérokuje jiZ Zddné dalsi pfidavné kompo-
nenty, pfisady, dochucovadla nebo jiné suroviny. Pfipravenou sypkou smés lze po pfidani vody v
pozadovaném poméru okamzité zpracovat do stanovené konzistence bez dalSiho doplfiovani nebo
tiprav. Takto zpracovanou hmotu 1ze nalit do pfipravené peici formy a po vloZeni do trouby
ptedehiaté na teplotni rozmezi od +170 °C do +200 °C péci do poZadované konzistence a tvaru a
pfipravit si tak zdkladni soudast dortu uréenou pro dalsf zpracovani. Pro dal$i moZné provedeni
1ze do pfipravené smési ptidavat piipadné doplitujici suroviny.

V dal$im moZném vyhodném provedeni dort stavebnice je spojovaci a vypliiovaci soucést ve
formé pozivatelné hmoty v krémové konzistenci, kterd je samostatn€ uloZena ve stavebnici pfed
svym zpracovanim v sypké suché smési a pro zpracovani kromé vody v pfedepsaném poméru
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nevyZaduje Zadné dal3i ptidavné komponenty, pfisady nebo jiné suroviny. Smés se po zpracovani
do poZzadované krémové konzistence a po vychladnuti upeeného dortového korpusu nanese
podle potieby a chuti do rozkrajeného korpusu a navrstvi se na né&j, kde se vngj§i vrstva naping
uhladi a nechd dostateéné zchladit na pfiloZené podloZce. Pro dal$i moZné provedeni lze do na-
plné ptidavat pfipadné doplilujici suroviny.

Ve vyhodném provedeni obsahuje dort stavebnice vekeré suroviny, pomicky, ozdoby a jiné
soucasti pro okamZitou vyrobu bez chybéjicich prvkd, které by omezovaly nebo znemoztiovaly
okamZité vyuZiti stavebnice.

Déle ve vyhodném provedeni je soudasti navrhovaného feeni cukrafska modelovaci a potahova-
ci hmota sloZena ze sufeného miéka, cukru, mandli, glukézového sirupu a dal3ich latek (marci-
pan), kterd je po zpracovani do poZadované velikosti a tloustky dle pokyni v pfiloZeném ma-
nudlu pfenesena na pfedem zpracovany a vychlazeny povrch korpusu dortu.

Vyhodné je cukrafskou modelovaci a potahovaci hmotu na vrchni a bo&ni strané korpusu uhladit
a dale zdobit dort dle navodu.

Pro zachovani jednotného estetického vzhledu jsou ve vyhodném provedeni pfiloZeny vyrobené
a k umisténi zpracované dekoraéni prvky z poZivatelnych nebo i nepoZivatelnych materiald. De-
korativni prvky jsou zpracovény a pfipraveny k umisténi na téle dortu podle pfiloZeného navodu
soucasné s provedenim vSech nezbytnych finélnich Gprav pro jednotny esteticky vzhled dortu.

Je také vyhodné vkladat dortové ozdoby samostatné do ochranného obalu, nejlépe z plastového
nebo i jiného materidlu, a oddélit je od ostatnich souésti stavebnice v transportnim a prodejnim
obalu.

V jednom z moZnych provedeni je soudasti dort stavebnice popisovaé ve formé& plastové tuby s
jedlou cukernatou pastovitou hmotou nebo i v jiném provedeni, napf. ve formé psaciho pera, fixy
apod., které obsahuji poZivatelné suroviny.

Ve vyhodném provedeni jsou podstatnou soudasti dort stavebnice dekorativni svicky veetné sto-
jénku k umisténi na vrchni strané dortu.

Je vyhodné pro uspésné zpracovani smési a hmot pfiloZit plastovou cukrafskou kartu.

Dort stavebnice vyrobena podle narokii na ochranu se vklada do neprihledného, nejlépe papiro-
vého, transportniho a prodejniho obalu.

Technickym fe$enim dort stavebnice tedy je, e veskeré samostatné komponenty a nezpracované
soucasti slouZici pro vyrobu dortu se vloZi do transportniho a prodejniho obalu ve vhodném
tvaru, nejlépe ve tvaru obdélniku, ¢tverce nebo jiném tvaru, a toto transportni a prodejni baleni
se uzavfe a expeduje do prodeje.

Takto pfipravena stavebnice je pfepravovéna a skladovana bez vyraznych teplotnich omezeni,
které vyZaduji hotové cukrafské vyrobky s kratkou dobou spotieby nebo hluboce zamraZené ho-
tové vyrobky, které vyZaduji zvy¥ené naroky na skladovaci teplotu a specifické podminky pfi
manipulaci nebo pieprave.

Dorty zhotovené v zékladnim provedeni prostfednictvim této dort stavebnice nevyZaduji dopliiu-
jici surovinové naroky na vyrobu a nevyZaduji zvySené néroky na specifické znalosti nebo potfe-
by pro finalni dekorativni zpracovéani vyrobku.

Dort stavebnice podle tohoto technického feSeni si pfi zpracovéani a vyrobé zachovava jednotné
provedeni a jednotny esteticky vzhled hotového vyrobku. Dort stavebnice poskytuje specifickym
vyrobkim neomezenou mobilitu s minimalnimi néroky na skladovéni a pfepravu.

V nekterych pfipadech tudaje, které nejsou nutné pro pochopeni technického feseni nebo dalsi
podrobnosti, které by byly obtiZné vnimatelné, mohou byt vynechény. Mé&lo by byt zfejmé, e
technické feSeni neni nutné omezeno na konkrétni ilustrované provedeni uvedené v tomto po-
pisu.
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Je tfeba poznamenat, Ze vySe popsana provedeni jsou urfena pro ilustraci a nejsou omezena
pouze na konkrétni provedeni technického feSeni. Cetné tipravy mohou byt provedeny, ani? by se
tpravou odchylily od rozsahu technického feSeni, jak je definovano v pfiloZenych nérocich. Je
zfejmé, Ze v principu technického feSeni konkrétni fyzické rozméry, smési, popisova¢ nebo deko-
rativni komponenty veskerého zdkladniho provedeni mohou byt upraveny pfi zachovani potfebné
funkce a komfortu zpracovani, jak je popsano vyse.

Zatimco technické feSeni je popsano a zndzornéno na né€kterych detailech podle vyhodného pro-
vedeni, jak je uvedeno v popisu technického fe$eni, projevi se pfipadnym odbornikiim a zpraco-
vatelim v pfisluném oboru, které varianty a ekvivalenty mohou byt v duchu a rozsahu technic-
kého feseni, jak bylo vyslovné uvedeno. Pfedpoklada se, Ze rozsah technického feSeni neni ome-
zen pouze rozsahem niZe p¥ipojenych naroki a konkrétnim zné€nim vyse uvedeného popisu.

Objasnéni vykresu

Na pfiloZeném vykrese je na obr. 1 zndzornén dort, tvofici sestavovany pfedmét z dort stavebnice
podle tohoto technického fe$eni, na obr. 2 jsou schematicky znazornény jednotlivé dily této sta-
vebnice a na obr. 3 je schematicky znazornén postup sestavovani dili sestavovaného pfedmétu,
pfi¢emzZ stavebnice umoZiiuje celou fadu dal$ich modifikaci.

Priklady uskute¢néni technického feSeni

V tomto piikladu provedeni je dort stavebnice urCena pro sestaveni dortu zndzornénou na obr. 1,
ktery je tak sestavovanym pfedmétem, vytvofenym sestavenim dili a komponenti sestavovaného
pfedmétu, které jsou znazornény na obr. 2 a jsou tvofeny dily formy 1.0, dily smési 1.1, dilem
naplné 1.2, dilem cukraiské modelovaci a potahovaci hmoty 1.3, dilem dekora¢nich prvki 1.4 a
dilem popisovate 1.5. Dily sestavovaného pfedmétu jsou doplnény podloZkou 2, dekorativnimi
svi¢kami se stojanky 3 a jsou doplnény také o ndvod vyroby a dekorovani dortu 4.

Sestaveni a zdobeni dortu zndzornéné na obr. 3 se provadi tak, Ze namichana smés 1.1 se doplni
v pfedem uréeném poméru vodou, vysleha se a tato surovina se nalije do pe€ici formy 1.0. Na-
sledné se vloZi do pfedehfaté trouby v rozmezi od 170 °C do 200 °C a pece se do poZadované
konzistence. Déle se pfipravi krémova hmota 1.2 z namichané sypké smési pfidanim stanoveného
poméru vody a po vychladnuti upeceného korpusu dortu se aplikuje dovnitf a na povrch téla
korpusu 1. Zpracovana cukrafskd modelovaci a potahovaci hmota 1.3 se v poZadované velikosti a
tloust'’ce pfenese na pfedem pfipraveny zchlazeny povrch korpusu dortu 1. PotaZeny korpus se
umisti na podlozku 2. Nésledné se pfiloZené dekorani prvky 1.4 z jedlych materiald nebo i z
jingch poZivatelnych nebo i nepoZivatelnych materiali rozmisti podle navodu 4 na téle dortu 1.
Popisovatem 1.5 ve formé plastové tuby s jedlou cukernatou pastovitou hmotou nebo i v jiném
provedeni, se provede aplikace doplilujicich dekorativnich prvki a popist. Dekorativni svi€¢ky 3
véetné stojanku se umisti na vrchni strané dortu.

NAROKY NA OCHRANU

1. Dort stavebnice, vyznaéujici se tim, Ze obsahuje papirovou, plastovou nebo
kovovou zékladni peéici formu, dale smés v suché sypké konzistenci pro zpracovani a pfipravu
dortového korpusu, dale suchou sypkou smés pro piipravu spojovaci hmoty v krémové nebo
pastovité konzistenci pro naplnéni, dale jedlou cukrafskou modelovaci a potahovaci hmotu na
naneseni a dekorovani, dale papirovou, plastovou nebo kovovou podloZku, a déle dekora¢ni
prvky z poZivatelnych surovin nebo nepoZivatelnych materiald.
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2.  Dort stavebnice podle naroku 1, vyznaéujici se tim, Ze dekoratni prvky z po-
Zivatelnych surovin nebo nepoZivatelnych materidld jsou umistény v ochranném obalu, ktery je
oddéluje od ostatnich komponentl a soudasti stavebnice v transportnim a prodejnim obalu.

3.  Dort stavebnice podle narokii 1 a2, vyznadujici se tim, Ze dale je sout4sti sta-
vebnice popisova¢ ve formé plastové tuby s poZivatelnou cukernatou pastovitou hmotou.

4.  Dort stavebnice podle ndrokti 1 az3, vyzmnadujici se tim, Ze dekoraénim prv-
kem z nepoZivatelnych materiali jsou dekoradni svicky.

S.  Dort stavebnice podle narokti 1 aZ4, vyznacujici se tim, Ze jednotlivé dily se
vkladaji do transportniho a prodejniho obalu.

1 vykres
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